Rollike smeor
(8-10 personer)

Ingredienser:

100 g smer - stuetemperatur

ca. 1/4 dl rellike blade - skyllet og finhakket
% - 1 tsk sennep med honning

1-2 spsk. citronsaft

Salt, peber
Fremgangsmade:

1. Ror smarret bladt.

2. Smag smerret til med finhakket rellike, sennep, citronsaft samt lidt salt og peber.

Forslag: Erstat nogle af rollikebladene med blade fra almindelig syre — det giver en dejlig syrlig aroma.

Leveret af Opdag Naturen — Lise M. Kristiansen



